
Hoe Bestellen?
Voor kerstmis

Voor nieuwjaar
Bestellen t.e.m. vrijdag 19 december - 18u

Bestellen t.e.m. vrijdag 26 december - 18u

Bestellen kan op twee manieren
1. In de winkel 
Onze medewerkers helpen 	
jullie graag bij het plaatsen van 
de bestelling. Deze zal klaar-
staan op het door jullie 	
gekozen afhaalmoment.

2. Via de webshop
Wil je wachtrijen in de winkel 
vermijden? Bestel dan eenvou-
dig van thuis uit. Surf naar
www.shop.devisfactorij.be
en bestel & betaal online.

BELANGRIJK
•	 Op vrijdag 12/12 en zaterdag 13/12 voorzien wij extra             

medewerkers om jullie te helpen bij het plaatsen van online 
bestellingen.

•	 Verse en gerookte vis, mosselen, schaal- en schelpdieren 
en grijze garnalen kunnen enkel in de winkel besteld worden. 
Deze producten worden afgerekend bij afhaling aan dagprijs.

•	 Elke bestelling krijgt een volgnummer.
•	 Afhalen kan enkel met dit volgnummer, dus breng het zeker 

mee.
•	 Niet afgehaalde bestellingen worden automatisch		

gefactureerd.
•	 Annuleren kan: Voor Kerstmis: t.e.m. 19 december                  

Voor Nieuwjaar: t.e.m. 26 december.

Kreeften
Heerlijk vers, heerlijk decadent.

€ 59,95/kg
€ 60,95/kg
€ 62,95/kg

Canadese kreeft 500+
Canadese kreeft 700+
Canadese kreeft 900+

€ 69,95/kg
€ 72,95/kg

Europese kreeft 400+
Europese kreeft 800+

+ € 4,50/kreeft
+ € 4,50/kreeft

Koken*
Halveren*

OESTERS
The world is your oyster. Krat (12 stuks)

€ 45,95/krat

€ 20,45/krat

€ 18,85/krat

€ 39,25/krat

€ 45,95/krat

€ 21,95/krat

Franse Gillardeau nr. 3

Franse Creuses Fines de Normandie nr. 3

Zeeuwse Creuses nr. 3

Zeeuwse Platte 5/0

Ierse Irish Mor nr. 2

Ierse Creuses nr. 3

Ierse Umami nr. 3

Oesters kraken*

€ 34,95/krat

+ € 0,50/oester

VISBUFFETTEN & GOURMET
Alles erop en eraan.

€ 29,95 p.p.

€ 29,95 p.p.

€ 18,75 p.p.

€ 18,45 p.p.

Zeevruchtenschotel ‘De Vis Factorij’*

Koude schotel ‘De Vis Factorij’*

*Bij deze buffetten kan er een halve of 
hele kreeft apart worden bijbesteld.

Visgourmet - Steengrill

Visfondue

Via Hoeveslagerij Willemsen
Af te halen bij De Vis Factorij

€ 4,00/st

€ 3,75/st

€ 3,90/st

Gedroogd hoeveworstje

Pepersalami

Wildpaté ree-vijgen - 200 g

€ 53,30/kg

€ 28,50/kg

€ 68,50/kg

€ 41,50/kg

€ 51,50/kg

Filet pur

Kogelbiefstuk

Hertenrugfilet

Dry aged côte à l’os - Belgisch witblauw - 3 weken

Dry aged T-bone - Belgisch witblauw - 3 weken

vers vlees

Charcuterieplank 350 g p.p. - € 19,00 p.p.
Geniet van een selectie van ambachtelijke charcuterie en kazen, geserveerd op een 
houten snijplank. De samenstelling staat vast en kan niet gewijzigd worden.
Inhoud: Gedroogde hoeveham, wildpaté, Coppa, gedroogd hoeveworstje, Italiaanse 
salami, Flandrien rouge oud, Heerlijkheid van Rumbeke, Valdieu Abdijkaas

Beef Wellington (HoofdGerecht) 2 pers. - € 45,00/st
Dit gerecht combineert filet pur met een rijke smaakvolle duxelles: fijn gesneden, 
droog gebakken champignons met sjalot en kruiden. De filet is omhuld met 	
serranoham en een luchtig, krokant bladerdeeg. Kant en klaar, enkel nog 40 min in 
een voorverwarmde oven van 175°C.

Gourmet 350 g p.p. - € 13,00 p.p.
Inhoud: Biefstuk, kipbrochette, gepaneerde schnitzel, lakenvelder burger, souvlaki, 
worstje.

Alle info en prijzen in deze folder zijn onder
voorbehoud van druk- en zetfouten.

Datum Openingsuren

Ma 22/12
Di 23/12
Wo 24/12
Do 25/12
Vr 26/12
Za 27/12
Zo 28/12
Ma 29/12
Di 30/12
Wo 31/12
Do 01/01 t.e.m. Di 06/01

10u00 – 18u00
10u00 – 18u00
09u00 – 13u00 (afhaal tot 12u00)
Gesloten
09u00 – 18u00
09u00 – 16u00
09u00 – 12u00
10u00 – 18u00
10u00 – 18u00
09u00 – 13u00 (afhaal tot 12u00)
Gesloten

*Onze kreeften leven tot het laatste moment in ons homarium en 
worden pas klaargemaakt als jij ze bestelt. Verser kan je ze niet 

krijgen. We koken of halveren ze ook graag voor jou, scheelt weer 
wat stress en geklungel aan het aanrecht.

*Het kraken van de oester wil zeggen dat wij de sluitspier zullen 
breken, we breken niet het ganse deksel af zodanig dat de oester 
niet uitdroogt. Je moet dan enkel nog zelf het deksel afbreken en 

de oester spoelen.

Alle zeevruchten- en koude schotels zijn verkrijg-
baar vanaf 2 personen en worden voorzien van 

broodjes en sauzen.

www.devisfactorij.be

Eindejaar met
de vis factorij

www.devisfactorij.be

rollades (HoofdGerecht) 4-5 pers. +/- 1,3 kg
Opgevulde en voorgegaarde rollades met bijhorende saus, enkel nog bruin te 	
bakken in de oven.

€ 44,50/st

€ 48,00/st

Varkensrollade met mosterdsaus

Kalkoenrollade met truffelsaus



apertiefhapjes Voorgerechten HOOFDGERECHTEN
Spijs voor bij de drank. De perfecte vangst om mee te beginnen. Jij mag met de eer gaan lopen.

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

€ 17,95
€ 12,95
€ 8,50
€ 8,50

€ 27,30

Foreleieren
Haringeieren
Rode lompviseieren
Zwarte lompviseieren
Wilde zalmeieren

KAVIAAR & VISEITJES
Luxe in een lepeltje.

10 g
30 g
50 g

€ 20,45
€ 45,95
€ 86,95

Kaviaar ‘Platinum’
Kaviaar ‘Platinum’
Kaviaar ‘Platinum’

10 g
30 g
50 g

€ 25,95
€ 63,45

€ 102,95

Kaviaar ‘Osietra’
Kaviaar ‘Osietra’
Kaviaar ‘Osietra’

10 g
30 g
50 g

€ 29,95
€ 75,45
€ 121,95

Kaviaar ‘White pearl’
Kaviaar ‘White pearl’
Kaviaar ‘White pearl’

10 g
30 g
50 g

€ 53,45
€ 144,95
€ 239,95

Kaviaar ‘Belgua’
Kaviaar ‘Belgua’
Kaviaar ‘Belgua’

Koud
Zie webshopSmeersalades van het huis - 150g

Keuze uit: Tonijn, tonijn pikant, grijze garnaal, zalm, gerookte 
zalm, krab, scampi-look, noordzeevis, krab (met surimi), kreeft

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

Aperoglaasje Scampi (2st) met tartaar

Aperoglaasje Maatjes met mango en currysaus

Aperoglaasje Gravad lax, friszure komkommer en honing-mosterd

Aperoglaasje Zwaardvis met salsa verde

Aperoglaasje Kingkrab met wasabipannacotta en appel/venkel

Aperoglaasje Gerookte paling met zure room en frisse salade

Aperoglaasje Gerookte eendenborst met mango en ui

koud
€ 10,95

€ 14,95

€ 11,95

€ 11,95

€ 12,95

€ 11,95

Garnaalcocktail klassiek

Tonijntataki met zeewiersalade, edamame en wasabimayo

Zalm gravad lax met waterkerssalade en appel

Tartaar van zalm

Tomates crevettes - 1st

Vitello tonnato zoals het hoort

warm
€ 9,95

€ 12,95

€ 29,45

€ 12,45

€ 9,40

€ 9,40

Visschelp ‘De Vis Factorij’ - 1st

Sint-Jakobsschelp ‘De Vis Factorij’ - 1st

Halve kreeft met kruidenboter

Ravioli kreeft met kreeftensaus en kreeftenvlees - 3st

Scampi knoflookboter en tomaatjes - 6st

Scampi milde curry - 6st

€ 14,95

€ 13,95

€ 19,95

€ 14,50

€ 8,40

€ 3,10

Visvidée van de chef - 500 g

Kipvidée van de chef - 500 g

Scampi diabolique - 500 g (15st)

Scharrolletjes in witte wijnsaus - 500 g (8st)

Garnaalkroketten -  2st*

Kaaskroketten - 2st*

(* Standaard kroket van +/- 65 g)

warm
€ 13,95

€ 18,45

€ 17,25

€ 8,95

€ 8,45

€ 16,95

Gegratineerde oesters ’De Vis Factorij’ - 4st

Assortiment vis bladerdeeghapjes - 15st

Mini-Coquilles - 8st

Escargots met kruidenboter - 12st

Kaaskroketjes* - 15st

Garnaalkroketjes* - 15st

(*Aperitiefkroketjes van +/- 20 g)

Soepen
Voor wie liever opwarmt met iets anders dan jenever.

€ 13,95

€ 17,95

Kreeftenbisque

Bouillabaisse (incl. 200 g vis & rouille)

800 ml

800 ml

BIJGERECHTEN
Om de lege ruimtes mee op te vullen.

€ 2,95

€ 3,95

€ 2,95

Aardappelpuree

Aardappelgratin

Mini-stokbroodjes

250 g

250 g

4st

Sauzen uit eigen keuken
Geheim van de chef

€ 4,95

€ 3,95

€ 3,95

€ 3,95

Kreeftensaus

Witte wijnsaus met dille

Diaboliquesaus

Truffelsaus

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

€ 24,90Ravioli kreeft met kreeftensaus en
kreeftenvlees - 6st

€ 53,65Hele gekookte kreeft à l’armoricaine met 
linguine en spinaziepesto

€ 19,95Roodbaars met ravioli van pompoen, 
truffelsaus en champignon

€ 19,95Parelhoen met ravioli van pompoen, 
truffelsaus en champignon

€ 14,95Zalm met bearnaisesaus, preistronkje en 
peterseliekrieltjes

€ 14,95Vispannetje van de chef met
aardappelpuree

€ 14,95Vispannetje met vissaus en
aardappelpuree

€ 13,25Scharrolletjes in witte wijnsaus met grijze 
garnalen, zeekraal en puree 

€ 27,95Stoofpotje van kalf - 1 kg

€ 29,45Stoofpotje van wild - 1 kg
Onze kaviaar komt van Royal Belgian Caviar. Een op 
en top Belgisch product dat je ook bij topchefs in hun 

gerechten kunt terugvinden.


